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2020 Contents

6 自分で淹れるメリット
8 珈琲豆の選び方
10 道具の仕組み
16 ハンドドリップを楽しむ

珈琲の基礎知識
～珈琲を美味しく淹れるコツ～

淹れる道具を変えると風味も変わる。

珈琲グッズ Best Selection

シロカ／ラドンナ／パナソニック／ツインバード／ビタ
ントニオ……and more

全自動珈琲メーカー
最強ランキング

総力
特集22

99

24 コーヒードリッパー
32 金属フィルター
34 ネルドリップ
36 フレンチプレス
38 水出し珈琲
40 コーヒーメーカー
48 全自動コーヒーメーカー
52 カプセル式&ソリュブルマシン
56 エスプレッソマシン
58 サイフォン
59 エアロプレス
60 マキネッタ
62 パーコレーター

64 コーヒーミル
68 ケトル
72 電気ケトル
74 ドリッパースタンド
76 ドリップサーバー
78 浄水ポット
80 計量器具
82 保管&お掃除アイテム
84 ミルクフォーマー
86 ロースター
88 アウトドア珈琲
90 保温容器
92 珈琲汚れの掃除・洗濯アイテム 他

特集
Petit

※本書に掲載している製品の価格は、2020年2月現在のものです。価格の変動および製品自体が廃番にな
ることがあります。また本誌には、過去に発売した「珈琲 for Beginners」の記事を元に再構成し、加筆・
修正した記事もあります。あらかじめご了承ください。
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109 コーヒーショップ
なんでも選手権 !!

110 珈琲用語辞典


